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SOUPE OU SALADE

VELOUTE NEMISKAU Créme de champignons, duxelle de champignons homards croquante et oignons verts
SOUPE A L'OIGNON

SALADE NEMISKAU Canneberges, abricots, mesclun, concombres, pickles d'oignons

VERDURETTE DU MARAICHER

PLATS PRINCIPAUX

LINGUINE A LA TRUITE FUMEE Sauce citron, tomates cerises, cdpres sauvages, saumon grillé

LINGUINE AU POULET Sauce créme, capres tomates cerises, poulet grillé

OSSO BUCCO DE VEAU Pdtes, légumes de saison, verdurette a l'érable

ENTRECOTE GRILLEE « MANHATTAN » Purée et légumes de saison, beurre composé scotch os a moelle)
CUISSON : SAIGNANT, MEDIUM OU BIEN CUIT SAUCE : POIVRE OU FORESTIERE

FISH N’'CHIPS Morue panée a la biére, Sauce tartare, frites

SALADE TIEDE Choux de bruxelles, choux-fleur réti, épinards, pacanes, graines de citrouille, betteraves, feta

COMBINE TERRE & MER Bavette de beeuf et crevette (supp. 158) EXTRA : Cote de veau grillée (supp. 25%)

CUISSON : SAIGNANT, MEDIUM OU BIEN CUIT SAUCE : POIVRE OU FORESTIERE
POULET Sauce forestiére, purée de légumes du moment
GRATIN DE FRUITS DE MER Pétoncles, crevettes, goberges, verdurette daccompagnement
TRUITE AMANDINE Servi avec riz et sauce tartare (amandine facultative)
VENDREDI ET SAMEDI SEULEMENT
FONDUE CHINOISE 2 pers. Pommes de terre au four, champignons et légumes / (supp. 10S)
B@EUF ET POULET A VOLONTE POMMES DE TERRE AU FOUR (CREME SURE)

DESSERTS

TARTE AU SUCRE Au coureur des bois
GATEAU AU FROMAGE

SUNDAE NEMISKAU

FONDANT AU CHOCOLAT
ASSIETTE DE FROMAGES (supp. 10$)




